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QUI EST COMPOSE ?

CANTINE |
SUR MESURE "




COMPOSE - Cantine sur mesure, sadresse O
des personnalités dotées d'un véritable esprit "
entrepreneurial, mais aussi d'un esprit commerg¢ant, Christophe, Yann et leur
qui ont le goUt de l'effort et souhaitent développer . équipe vous apportent un
leur restaurant en s‘appuyant sur la dynamigue du h accompagnement personnalisé
réseau, & la fois exigeant, solide et bienveillant. A dés le démarrage et dans la duree.

La décoration élégante et soignée
des restaurants est en cohérence avec
l'art de recevoir nos clients et apporte
un cadre de vie ou il fait bon travailler.
Perspective, développement, innovation,
partage d'expériences, NoUs sommes
convaincus qu'ensemble on est plus
performants et que lo convivialité renforce
l'efficacité. Au sein du réseau, NoUs organisons
régulierement des temps pour NOUs retrouver y
et avancer ensemble dans la bonne humeur et

l'efficacite.




- Ecoute de votre projet,
entretiens téléphoniques et
physiques

« Journée de découverte au
sein d'un COMPOSE-Cantine
sur mesure

- Validation du projet (profil et
business plan

+ Réservation de zone et
signature du DIP

+ Partages sur 'emplacement,
le bail, I'¢tude locale de
marché Accompagnement
pour le financement

- Formation initiale de
3 semaines, theorique
et pratique, au sein du
restaurant pilote

+ Démarches administratives :
permis d'exploitation, licence
d'agrément de la CRT,
licence de débit de boissons,
assurances...

+ Design architectural, plan
et agencement de votre
restaurant

+ Pack communication a

l'ouverture

+ Accompagnement in situ

pendant les premiers jours
d'ouverture

- Formation continue, outils de

reporting et de mesure des
performances

+ Echanges avec la téte de

réseau et suivi permanent

+ Reunions regulieres avec tous

les membres du réseau



NOS CHIFFRES CLES

UN RESEAU QUI SE
DEVELOPPE

25 Restaurants

8 Succursales

Restaurants : c'est

30 l'objectif a fin 2026 |

PREMIERES OUVERTURES

ouverture du ler restaurant
COMPOSE - Cantine sur mesure

ouverture du Ter restaurant

m COMPOSE - Cantine sur mesure en
licence de marque
m 25 restaurants actifs

CHIFFRE D'AFFAIRES

Apres 2 ans, les restaurants
realisent au minimum

600 000 € HT

de chiffre d'affaires

80%

L.

o®

du chiffre d'affaires EFFECTIF
est réalisé en vente .
& emporter/click & Equipe de
collect 7

équivalent temps
plein en moyenne
par restaurant

du chiffre d'affaires
est réalisé en
livraison

IMPLANTATION

Centre-ville et zone de
bureaux Ville de
habitants et + 100 000

EXCEDENT BRUT D’EXPLOITATION

Entre et apres 2 ans

“Avec déja 3 adresses
en a peine 3ans a
Marseille, nous avons
trouvé notre place
d'entrepreneurs au soleil
et batissons notre avenir
dans le Sud !»



APPRECIONS CHEZ

UN.E CANDIDAT.E AU
RESEAU COMPOSE -
CANTINE SUR MESURE

Bonne connaissance de

Esprit entrepreneurial et commergant, :
| ° sa zone de chalandise

ilelle sépanouit au contact de la clientele

Sens du commerce et de l'accueil GoUt de l'engagement
"Entreprendre et étre au
. . contact de la clientéle,
Cadre en reconversion, franchise.e, e e
indépendant.e... avec ou sans expérience de la dans ce nouveau métier.
restauration, vous possédez une véritable envie La bienveillance des

fondateurs a été précieuse
dans la concrétisation de
mon projet”

d’entreprendre et de réussir.

TYPE DE CONDITIONS REDEVANCES
CONTRAT D'ACCES MENSUELLES

+ Licence de marque + Des personnes prétes & + Exploitation : 5% du CA HT
exploiter leur restaurant de
+ Durée de 7 ans, renouvelable  maniere opérationnelle + Communication : 1% du CA HT
+ Possibilité de souscrire & un + Droits d'entrée : 24K € HT
contrat multilicence regional
ou se développer au furet a - Investissement global, hors
mesure pas de porte : 300 K€ dont

apport personnel de 90 K€




GIhWN -

REUSSITE

Un concept SIMPLE, SOUPLE, AGILE ou il
y aura toujours de la demande pour une
restauration saine et équilibrée..

Un réseau FRANGAIS, INDEPENDANT,
RENTABLE ET SOLIDE, qui se développe
sereinement et avec determination pour
atteindre 30 restaurants & fin 2026.

Avec 15 ANS D'EXPERIENCE, le réseau
possede une véritable expertise, gage de
pérennité et fiabilité

Un LEADERSHIP basé sur I'ambition et la
transmission des savoir-faire et savoir-étre.
Raison d'étre, vision et ambitions sont claires
et partagees.

LOPPORTUNITE d'exploiter un concept
rémunérateur, avec encore de nombreuses

zones disponibles, afin de créer de la richesse,

des emplois et se constituer un patrimoine.
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Une histoire HUMAINE, un état d'esprit qui
permet d'étre indépendant.e tout en faisant
partie d'une communaute.

Un accompagnement SUR MESURE des le
demarrage du projet, pendant l'ouverture puis
tout au long de I'exploitation du restaurant.

Une FORMATION DE 3 SEMAINES au sein du
restaurant pilote puis une formation continue.

Des restaurants réalisant au minimum
600 000 € DE CA HT, avec un excédent brut
d'exploitation entre 12 et 15% apres 2 ans.

Des actions de COMMUNICATION et de
visibilité fortes au service de la marque et de
la notoriété locale.

CONTACTEZ-NOUS!

CHRISTOPHE LAPORTE
YANN TANGUY

entreprendre@cantine-compose.fr
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